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TIPOLOGIA: VERDICCHIO DI MATELICA D.O.C.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Guyot doppio vecchi vigneti;
Guyot semplice nuovi vigneti

RESA: 100 q/Ha (2,5 kg di uva per pianta)

VITIGNO: Verdicchio Esposizione Sud/Est; altitudine 400-450
myslm; superficie 8 ha; circa 1.700 ceppi/ha (vecchi vigneti)
circa 3.700 (nuovi wvigneti); sesto impianto 3x2 (vecchi
vigneti) 2,7x1 (nuovi vigneti). Anno impianto 1960

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 12°C

TERREMNO: Medio impasto tendente al limoso e medio
impasto tendente al sabhioso.

ZONA DI PRODUZIONE: Matelica (Mc), regione Marche,
Italia

LAVORAZIONE: Raccolta manuale inizi ottobre.
Vinificazione in bianco con pulizia del mosto e
fermentazione a temperatura controllata. Affinamento 1
mese in bottiglia.

COLORE: Giallo con riflessi verdi.

PROFUMO: Caratteristico, con aromi di frutta fresca (mela, agrumi)

SAPORE: Gusto ricco con un alto estratto secco netto (20-20,5g/1), alta acidita compensati da una
buona alcolicita che ne fanno un vino estremamente equilibrato

STORIA: In pieno centro a Fabriano, sul lato destro del palazzo del Podesta, c'era un tempo la "Casa del
Boia". Qui, non lontane dalla residenza dei Del Grillo, abitava con la sua famiglia I"'incappucciato”, il
temuto esecutore materiale delle pene capitali. Mon distanti le terribili carceri. Qui operd anche "mastro
Titta", il leggendario boia dello stato Pontificio. Il luogo rimanda alla mente la vicenda di Don Bastiano,
unc dei personaggi pit famosi del film "Il Marchese del Grillo" di Monicelli, sacerdote scomunicato e
finito al patibolo per volere di quel Papa "che si crede padrone del cielo!" (cit.). Diretto, senza peli sulla
lingua: cosi & Don Bastiano. Come schietto e sincero & questo Verdicchio di Matelica DOC dotato di buona
struttura.

ABBINAMENTI: Perfetto per accompagnare primi piatti, pesce e carni bianche

CALICE CONSIGLIATO: Calice a tulipano

Wy
Jﬂbrinno

Citta del Fidarchese det Grilte

Associazione TNarchese Snofrio Del Griblo Fabriano
DK £-mail : marchesedelgrillofabriano@gmail.com
(. Cell. +39 348 3740129 +39 330 1349396

!f'l; 1


http://www.facebook.com/marchesedelgrillofabriano
mailto:marchesedelgrillofabriano@gmail.com

